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Semaine du 01 au 04 septembre 2026
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4L
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons HANDES \!L Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. o€ eRance

cuisine.



Fromage Garniture Plat Entrée

Dessert

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.
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Lundi 07 septembre Mardi 08 septembre
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Cervelas & cornichon ,
mayonnaise

Galette de blé noir
garnie dux pommes de
terre et fromage
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Retrouvez les menus de
la cantine sur

www.valeurs-culinaires.fr

ou en flashant
ce QR code

Suivez nous sur

Retrouvez nos actualités, les
menus, des offres d’emploi

BON APPETIT ¢

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande.
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Semaine du 07 au 11 septembre 2026

Jeudi 10 septembre Vendredi 11 septembre
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’ ' sy ’ )’ Semaine du 14 au 18 septembre 2026
Lundi 14 septembre Mardi 15 septembre DEVINETTES Jeudi 17 septembre Vendredi 18 septembre
o \ 1. Quel est le pain
0 Betteraves i g . .
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o
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(a] 3. le citron pressé

4. une balle de tennis

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /L
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons v,mnss/ \!L Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. o€ eRance

cuisine.
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles d’étre
modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des allergénes.

Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de cuisine.
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Croque fromage,
Tomate & mozzarella
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(surgelées). La viande de boeuf estissue de races a viande.

Jeudi 24 septembre

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées et
abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons sanitaires
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cette . semaine

Semaine du 21 au 25 septembre 2026

Vendredi 25 septembre

Salade Grecque

Tomates, concombres, feta

& olives noires

Moussaka

T»E\/EE Sloalgkeﬁis
boulettes d'Agneau '

a la carbonara
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Stracciatella Compote de fruits
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Semaine du 28 septembre au 02 octobre 2026

Lundi 28 septembre Mardi 29 septembre ~ Le légume de saison Jeudi 01 octobre Vendredi 02 octobre

Je suis un cucurbitacé.
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o La courge butternut dux pommes
a bien sir !

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4L
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons HANDES \!L Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. o€ eRance

cuisine.
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cette . semaine

Semaine du 05 au 09 octobre 2026

Jeudi 08 octobre Vendredi 09 octobre
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles d’étre Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sontfraiches, élevées et /k
modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des allergénes. abattues en France, & 'exception des viandes hachées pour des raisons sanitaires ‘ / Fait maison
Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de cuisine. (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. \)mmscﬁ
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’ ‘N %) ot P2 Semaine du 12 au 16 octobre 2026

Lundi 12 octobre Mardi 13 octobre Jeudi 15 octobre Vendredi 16 octobre
P N Théme USA WESTERN
= Velouté d'automne ™ ’f@?/ Saucisson a l'ail
& Salade verte & mais N
5 Couscousvégétarien™ B go 45 e volaille e \ Fish Burger™”
S (légumes, pois chiche e . . T/ Colombo de porc
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£
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8 ou chocolat

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /L
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons mnnss/ \ / Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. Sy

cuisine.



